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1/ La cuisine de
nos chefs

2/ Duchampa
'assiette
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3/ Lagriculture
Bio, logique !

Produits issus
de l'agriculture
biclogique ou

en conversion

4/ Des produits de
qualité
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5/ Agir pour la
planete, avec
mon assiette
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Nems aux légumes

Poisson pané
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Entree .. "y .

Semoule bio, mais et Pate haricots rouge et Carottes rapées
‘ Crépe au fromage thon mais
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st Bourguignon de

principal Porc au caramel auvig

boeuf bio
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Garniture

Pates bio a la tomate
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Julienne de légumes

Haricots verts

Flageolets
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Produit
laitier

Yaourt sucré

Yaourt fermier arome
fraise
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Banane bio

Gateau cacao pois
chiches
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